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. Menuws du 18 au 24 Neovembine 2024

LUNDI 18

@ V&
Velouté d’asperges

Faboulé
Cuisse de poulet aux herbes S
Ratatouille Nicoise
Camembent
FHiwwi
Diner
Patage aux venmicelles

Beignets de poissen & la sauce
tantare et salade &2

Flan nappé de caramel 3

VENDREDI 22

Déi
Patage aux veunicelles
Cenvelas en vinaigrette *
Paissan frais 1iti a ba creme d’estragon =
Carattes jeunes
Entremets au café, gateaux secs 3

r

o

MARDI 19 MERCREDI 20
9/- ‘(!')1-
Velouté Dubiarny Patage aux venmicelles
Salade d’endives au guupere ©
(ndeuitlette aux cignons : v’ 3’@mm%deteme$bmoﬁa4ugeaioe®
Fuites (&) Escalope huachiée de veau et sauce au Bleu
Rackette Haicats verts au jus B E)
Ubricets au sivop
.(l)A Brie
Potage aux venmicelles Faisselle a la creme de mavions
» - . '.’:/ A
Sot-Cy-laisse de dmdeé: Dinen
Coungettes sautées , )
g Velouté de champignens
S e au lait Al Pates a la carbonara
Ananas ©
SAMEDI 23
@l.
Velouté Conti ¥
Champignons frais & la vinaigrette D
Navarin d’agneau ==

Semoute 7
Poines au sivep
Diner
Velouté de poineaus et pommes de tovie
Guatin de ciou-flewr
Dés de jambon ™=
Rondels & Cail et aucx fines horbes
Crbme diplemate

JEUDI 21

Déi
Velouté de légumes
Suwrimi & ba mayoennaise
Rognens au madere =
Fuwiée Saint-Gevmain 3 €
Bichette mi-chevre
Clémentine ©

Dinex
Patage aux veunicelles
GEufs cocotte aurx petits légumes =
Raclette
ClafoutisE
DIMANCHE 24

‘(l)l-




