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LUNDI 02
@I.

Velouté de patinon
Ceurs de palmiens
™
Saucisse merguez ™=
Flageolets verts @D
Ossau Juaty xc
Nectarine
Diner
Patage aux venmicelles
Paélée de légumes
Emincé de paueetdg

Chanteneige

Pain perdu

Menus du 02 au 08 Septembine 2024

MARDI 03 MERCREDI 04
s @l'
Déjeuner N
9 o icell Velouté Dubarny
Pammes dewuwmﬂaungz.v@ Concambre i b ciomeSD
) = o
Epaule dagneau ™=’ Poullet niti et son pain aillé S
Légumes de cousceus
Coms 6C rites &
Creme briilée Jomme tlanche
Salade de pusits fuais ©
Di Diner
Velouté de peireau et pommes de tevee Patage aux vermicelles
.‘)'axteautlian'% (9me£ettemf:/‘wnmgw
Saint-Nectaine® Salade W -
B Q= Ossau Jraty ™
Semoule auz aisins &
SAMEDI 07
@l.
Velouté Crécy
Salade au citwon
. o
Joue de beuf provengal =
Pammes de tevee 1issolées
Founmes d’am(iutl‘ﬁ_t-
Uiicet©
Diner
Velouté de peireausx et pammes de tevie
Sauﬁﬂémpetitoﬁégmnw“n‘
Faicots nouges a la cveme de cilioulette ™
Cansé fuais ™
Puuneaux au sivap

JEUDI 05
-

Déi
Velouté de Cégumes
Buocolis & ba vinaigrette &
Banguedeﬂwuﬁdﬁaomcepiquuntet;
Macareni ™
Saint-Paubin
Pasteque©
Dinex
Potage aux veumicelles

k

Réti de poxe froid ™
Purée de créey ™D
Camembert ™

Cueme dessert au chocolat ™

DIMANCHE 0S8
Déjeuner

Velouté d’asperges
Femates & la mozzarella©

T
Cuisse de canette a Uerange =
Choua verts braisés
Chawmes
Diner
Velouté de cressan

-
E;E ﬁi- g) t' ";.:1

Salade

Péche plate®




